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Informationen zur Lebensmittelkontakt-Einhaltung

TRICOFLEX" bestétigt, dass die nachstehenden Schlduche konform sind mit Lebensmittelqualitat.
Der Nachweis liber die Eignung unserer Schiduche, ist tiber Tests mit den definierten Lebensmittelsimulanzien erfolgt (A, B, C, D).

Thermoplastische Schliuche : Européische Verordnung Nr. 10/2011/EU und ihre Anderungen

A B C D
D1 = Ethanol 50%
Ethanol 10% Essigsdure 3% Ethanol 20% D2 = Pflanzendl

Tricoclair’ AL ° ° ° D1

TCF ° ° ° D1
Cristal ° ° °

Tubclair° AL ° ° ° D1

Profiline Aqua Plus ° ° ° D1und D2
Profiline Aqua Plus Soft ° ° ° D1und D2

Profiline Aqua Extra Soft ° ° ° D1
Thermoclean°AL 20 ° ° °
Super Thermoclean® 40 ° ° °
Thermoclean’ 100 Antimicrobial ° ° °
Spirabel’SI ° ° °

Spirabel’SNT-S ° ° ° D1

Spirabel” MDSF AL ° ° ° D1

Spirabel’Vendanges SF ° ° ° D1

Spire Acier ° ° ° D1

Spirabel’ PUA2 ° o ° D1

Gaine Spirabel’ PUA1 ° o ° D1

Windflex®600 PU AL ° o ° D1

Windflex°805 PU AL ° o ° D1

Silikonschlauche : Franzosisch Dekret von 25/11/1992

A B C D
D1 = Ethanol 50%
Ethanol 10% Essigséure 3% Ethanol 20% D2 = Pflanzendl
Vitryl ° ° o D1
Diese Schlauche sind Um die Identifizierung und die

entsprechend der Europaischen  Lesbarkeit zu vereinfachen, ist die
Verordnung Nr1935/2004 mit Nummer der neuen Verordnung

einem Symbol ausgezeich- unter dem Glas+Gabel Symbol auf
net, auf demein Glas + eine den Schlauchen und dem Etikett . ,
Gabelabgebildet sind: der Verpackung angebracht: Dr. Xavier ANDRE

Technischer Direktor, Innovation und Qualitat
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Lebensmittel Bestandigkeitstabelle von Schlduchen
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Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser e e e o o o o ° e o o o o o o °
Fruchtséfte und Nektare e o e o o o e o o o o o o °
Séfte, Nektare und Fruchtsaftgetrénke Moste mit Fruchtfleisch e o e o o o e o o o o o o °
Limonaden, Softdrinks e © o o e o o o o o o o o o o o o o °
Sifupe [ ] [ ] [ ] [ ) [ ) [ ) [ ) [ J [ J [ ) o o [ ) [ ) [ J [ J [} [ ] [ ]
Gemisesaft ®© ®© ®© ®© © e e e © o © e ©o© o o o o o °
Kifte ~®© e ®© ®© e e e e ®© e e e o o o o o o °
ta e e e© e e e © e e o o o o o o o o o °
Infusionen e e ®© e e e e e e e e e e o o o o o °
Fliissige Schokolade e o e o o o e o o o o o o °
Getranke mit weniger als 5% Alkohol
dofelvein @ ®© ®© © e e e e e e e e o o o o o o °
Mse o e © © ®© o © © e© o © o o o o o o o °
Bee e o o o ®© o o o e o o o o o o o o o °
Biters e e ®© e e e ®© e e o o o o o o o o o °
Getranke mit 6% bis 20% Alkohol
Weine
Branntwein, Likér °
Sahnelikéren
Getranke mit 20% bis 50% Alkohol
Branntwein, Likdre ° ° Y Y ) ) ° ) ) ) ° ° ° Y
Getranke mit mehr als 50% Alkohol
Branntwein, Likdre e o
Backwaren
Getreide, Starke und Hefe
Mehlund GrieB
Getrocknete oder frische fetthaltigen Substanzen e o
Getrocknete oder frische fettarme Substanzen
Kakaopulver
Kakaomasse e o
Hergestellte Produkte
Schokoladenbeschichtungen auf Gebéck oder Keksen mit Bestanteilen aus Fett
Mit Fettstoffen
nicht fettende Teige © © © o o o o o o o o o o o o o o o °
Zucker infester Form
Melasse, Zuckersirup, Honig ® © o o o o o o o o o o o o o o o o °
Obst und Gemiise
Getrocknete oder dehydrierte
Marmelade, Kompott, Piree e o
Die Vorbereitungen in Wasser oder in Saft e o
Die Vorbersitungenn O - .
Die Vorbereitungen in Alkohol e o e o o o e © o6 © o o o °
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Walniisse, Haselniisse, Erdniisse (etc...)
Getrocknete, als Flocken oder gemahlen
Geschalt und gerdstet
Als Paste oder Creme e o

Fliissigkeiten oder dicke Suppen
Fetthaltige Produkte
Feftoroduke @ e e e e e e e e e ®© e o e o o o o °

Trockensuppe Pulver
Fetthaltige Produkte e o
Fettprodukte

Fette und Ole
Pflanzliche und tierische Fette
Butters-und Margarinen

Fleisch und Fisch
Frisch, gekuntt, gesalzen, geréuchert
Fischkonserven im Wasser e o o o
Fischkonserven im 01
Fleisch
Fleisch in Form von Pasten oder Sahne

Eier
Pulver, getrocknete oder gefrorene

Fliissig und gekocht e o e o o o e o o o o o o °

Milcherzeugnisse
Milch und Milchgetrénke, e o e o o o e © o o o o o

Trockenmilchpulver

Fermentierte Milch und Joghurt

Sahne

Mozzarella

Eis

Gewiirze
Salz
Essig e o o o
SoBen von fettiger Beschaffenheit, Mayonnaise
SoBen von wéssriger Beschaffenheit e o o o
Senf
Aromatische Pflanzen (Limette, Minze..)
Gewirze und Aromaten (Zimt, Preffer..)
Gewtirze und Aromaten in dligen, Umgebungen (Pesto...) e o



