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APPLICATIONS
Transfert d’eau, rinçage des cuves, pressoirs, matériels et sols.  Transfert de liquides alimentaires.

AVANTAGES
Souple et résistant, le TRICONYSA est conçu pour 
un usage intensif en environnement vinicole, où les 
manipulations sont fréquentes et les contraintes 
mécaniques élevées. 
Sa bonne flexibilité facilite la mise en œuvre dans les 
caves et chais, tout en offrant une excellente tenue 
à l’écrasement, à la traction et aux flexions répétées.
Apte au contact alimentaire, il ne modifie ni le goût 
ni l’odeur des liquides transportés et répond aux 
exigences sanitaires des environnements viticoles.
Son tube intérieur lisse limite les dépôts et facilite 
le rinçage, contribuant à une hygiène maîtrisée des 
installations. 
 

RACCORDS
Raccords Express ou à embout cannelé avec collier à 
bande. Bien veiller avant montage à ce que l’embout 
ne soit pas blessant pour le tube intérieur (cas no-
tamment des raccords mal ébavurés donc coupants).

TENUE CHIMIQUE 
Voir tableau des résistances chimiques colonne A.

Tuyau polyvalent tricoté 4 couches pour le secteur vinicole.
Revêtement extérieur en PVC transparent, avec armature textile polyester tricotée et âme violette lisse. 

Revêtement extérieur en PVC transparent avec 2 bandes violettes

Renforcement textile polyester tricoté TNT

Couche intermédiaire en PVC expansé

Tube intérieur lisse en PVC violet

TRANSFERT DE FLUIDES SOUS PRESSION  | TUYAUX TRICOTÉS  |  EAU  &  LIQUIDES ALIMENTAIRES |

MARQUAGE

SIMULANTS    A, B, C, D1
•  jus de fruits
•  vins

•  alcools forts
• lait
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https://www.tricoflex.com/wp-content/uploads/2026/01/trc.pdf

