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APLICACIONES
Transferencia de agua, enjuague de depósitos, prensas, equipos y suelos.
Transferencia de líquidos alimentarios.

VENTAJAS
Flexible y resistente, el TRICONYSA está diseñada 
para un uso intensivo en entornos vitivinícolas, don-
de las manipulaciones son frecuentes y las exigen-
cias mecánicas elevadas.
Su excelente flexibilidad facilita la manipulación en 
bodegas y permite una excelente resistencia al aplas-
tamiento, a la tracción y a las flexiones repetidas.
Apta para el contacto con alimentos, no altera 
el sabor ni el olor de los líquidos transportados y  
cumple los requisitos higiénicos del sector 
vitivinícola.
Su tubo interior liso limita la formación de depósitos 
y facilita el enjuague, contribuyendo a mantener 
unas condiciones higiénicas óptimas en toda la 
instalación.

RACORES
Racores Express o racores con espiga acanalada o 
garganta. Collarines con banda, gozne o pestaña(s).

COMPORTAMIENTO QUÍMICO
Ver tabla págs. 110 - 113 columna A.

TRICOFLEX   TRICONYSA   Ø 19         (EU) N°10/2011 SIM. A,B,C,D1      9 BAR      -15°C / +60°C       [n°lote]

Manguera versátil de cuatro capas con refuerzo textil tricotado para el sector vitivinícola.
Cubierta exterior de PVC transparente, refuerzo textil tricotado de poliéster y tubo interior liso de PVC violeta.

Cubierta exterior de PVC transparente con dos franjas violeta

Refuerzo textil tricotado de poliéster TNT

Capa intermedia de PVC expandido

4ubo interior liso de PVC violeta

TRANSPORTE DE FLUIDOS A PRESIÓN | MANGUERAS TRICOTADAS | AGUA & Y LÍQUIDOS ALIMENTARIOS |

MARCAJE

SIMULANTES    A, B, C, D1
• zumos de frutas
• vinos

• alcohol fuerte
• leche

nuevo

19 3.5 23 9 160
mm barmm mmbar

https://www.tricoflex.com/wp-content/uploads/2025/03/trc-es.pdf

